
 
 
 

  

BUFFET 2024 

Créateur d'Emotions Culinaires  

depuis 1948  
 

 

Del  Forno Pâtissier Traiteur   
227 Route de Montmerle  
69830 Saint Georges de Reneins   
TEL : 04 74 67 61 73    

www.delforno-traiteur.com 
http://www.facebook.com/delfornotraiteur/ 

         
 

http://www.facebook.com/delfornotraiteur/


Madame, Monsieur  
 
Nous vous remercions de votre demande de Documentation Cocktail auprès de Notre Société. 
Nous serons heureux de pouvoir mettre à votre disposition notre expérience de la réception  depuis 1948 
 
Nos  Equipes  Rigoureuses et  Chaleureuses sauront vous donner satisfaction à chaque étape de l’Elaboration  de 
Votre Réception  
 
Cette Documentation reste bien évidemment modulable et adaptable à vos désirs 
 
 
Olivier Del Forno 
 
olivierdelforno@wanadoo.fr 
 

 

 
  
 

 
Créatif, Design, Classique ou Original ... Un seul But Réussir votre Buffet 

 



 

  

 

BUFFET   PREMIERS FLOCONS 

HIVER 2024 
 

Salades assorties  
 

Soit 150 grs par personne 
Le nombre de variétés sera en fonction du nombre 

de convives 
 

- Pépinette Betterave emmental 
- Pomme de Terre Maïs œuf dur 
- Boulgour Céleri pomme et amandes 

 

Buffet de Hors d'Œuvres 
 

 

 

- Cake Potiron et petits légumes 
- Mousseline lieu Saumon et Avocat 
- Navette Tapenade de lentilles Tomme de 

Montagne 
- Polar patate douce moutarde à l’ancienne et 

Pastrami 
- Polenta betterave et noisettes gel d’estragon 

Pain  

 

Fromage 
Camembert 
Sur Pain aux Noix 

Gourmandises 
- Le Vanille Myrtille 
- Tarte Citron Meringuée 

 

 
Boissons  

Eaux plates et Gazeuses – Jus de Fruits 

Matériel 
Nappage, vaisselle jetable bambou, sachets couverts,  serviettes  
 



 
 
 
 

BUFFET  

BOULES DE NEIGE HIVER 2024 
 

 

Salades assorties  
 

Soit 150 grs par personne 
Le nombre de variétés sera en fonction du nombre 

de convives 
 

- Riz et légumes à la Japonaise 
- Taboulé de choux fleur figue et menthe 
- Lentilles corail avocat 

 

Buffet de Hors d'Œuvres 
 

 

- Wrap Saumon fumé choux rouge pommes 
granny 

- Tarte Tomate chèvre Basilic 
- Terrine de Volaille carotte et Marrons 
- Riz curry houmous de Fève féta et Poudre 

d’olive 
- Capuccino Potimarron Noisettes et Parmesan 

 

Pain  
 

 

Fromage 
Tomme de Montagne 
Sur Pain au Noix 

Gourmandises 
- Opéra Café 
- Nougat Pistache 

 

 
 
 
 
 

 

Boissons  

Eaux plates et Gazeuses – Jus de Fruits 

Matériel 
Nappage, vaisselle jetable bambou, sachets couvert, serviettes 



COCKTAIL BUFFET  

« Découverte» 
HIVER 2024 

  
 

Assortiment de petites pièces froides  
6 pièces par personne  

 

- Black & white de st jacques 
- Sablé au cumin piquillos et goutte de poivron 
- Volaille tandoori et sphère d’ananas 
- Gambas curry et graine de courge 
- Wrap végé 
- Opéra guacamole saumon fumé 

 

Verrine Gourmande de Saison  
1 verrine par personne 

Le nombre de variétés sera en fonction du 
nombre de convives 

-  Taboulé de choux fleur figue et 
menthe 

- Boulgour Céleri pomme et amandes 
- Pépinette Betterave emmental 

 

 
 
 

Plat gourmand Froid 
Pavé de Saumon, légumes à la vapeur et aïoli 
ou 
Paleron de Veau et Pomme de Terre Grenailles 
Pain et Condiments 

Fromages 
- Tomme de Montagne et Camembert 

Sur Pain au Noix 

Minis Gourmandises     
Assortiment de gâteaux de soirée 
Macarons 

 

Boissons  

Eaux Minérales Plates et Gazeuse et Jus de Fruits  
 
Matériel : nappage vaisselle jetable bambou, sachets couverts 

 
 
 
 



OPTION BOISSONS 

 
 
 

 
Jus de fruits  (pomme ou orange) 

Coca Cola 
Eaux Minérales Plates ou Gazeuses 1.5 L 

Côtes du Rhône Rouge 
Viognier Blanc 
St Joseph Rouge 

     
 
  

FORFAIT LIVRAISON 

 

 
 

Villefranche et Alentours    15 € HT  
Zone géographique en dehors de Villefranche   30  € HT  

 
 

 
 


